
vegetarische Gerichte |     vegetarian dishes
alle Preise inkl. Steuern und Abgaben | prices include taxes and duties

SUPPEN | SOUPS 
Hausgemachte Rindssuppe mit 
homemade consommé with 

Frittaten | sliced pancakes A, C, G, L € 6,10 
Kaspressknödel | cheese dumplings A, C, G, L € 6,70 
Speckknödel | bacon dumplings A, C, G, L € 6,70 
Leberknödel | liver dumplings A, C, G, L € 6,90 

Oma´s Gemüsesuppe mit Speckwürfel A, G, L € 6,90 
vegetable soup with bacon bits 

Oma`s vegetarische Gemüsesuppe A, G, L € 6,90 
vegetarian vegetable soup 

SALATE | SALADS 
Kleiner gemischter Salat C, G, M € 5,40 
small mixed salad 

Salat mit dreierlei Knödel A, C, G € 16,20 
(Kaspress-, Spinat- und Speckknödel) 
salad with 3 dumplings (cheese-, spinach- and bacon dumpling) 

Salat mit gekochtem Rindfleisch L € 18,20 
salad with boiled beef 

Tiroler Brettljause für 2 Personen A, G, M € 35,90 
(Speck, Kaminwurzen, Käsevariation, Kartöffelchen, Gebäck) 
traditional cold cuts, small potatos and bread 



vegetarische Gerichte |     vegetarian dishes
alle Preise inkl. Steuern und Abgaben | prices include taxes and duties

€ 16,10 

€ 14,50 

€ 15,60 

€ 23,80 

€ 23,60 

€ 16,80 

€ 14,50 

€ 27,90 

HAUPTSPEISEN | MAIN COURSES 
Ötztaler Käsespätzle mit Röstzwiebel A, C, G 

cheese spaetzle with fried onions 

Grillwürstel mit Röstkartoffel oder Pommes M
grilled sausage with roasted potatoes or french fries 

Südtiroler Hirten Makkaroni A, C 
macaroni with bolognese bacon and vegetables 

Längenfelder Saibling A, D

mit Graupenrisotto und Zitronenbutter 
mountain char with barley risotto and lemonbutter 

Knuspriges Backhendel  
mit Kartoffel-Vogerlsalat und Preiselbeeren A, C,  
Fried chicken with potato-lettuce salad and cranberries 

Tiroler Gröstel mit Spiegelei und Krautsalat C 
roasted potatoes with boiled beef, fried egg and cabbage salad 

Gemüsegröstel mit Spiegelei und Krautsalat C   
roasted potatoes with vegetables, fried egg and cabbage salad 

Zwiebelrostbraten mit Speckbohnen, G, C 
Röstkartoffeln oder Butterspätzle 
roast beef with onion, bacon beans, roasted potatoes or butter spaetzle 

Röstkartoffel mit Speck und Spiegelei C € 14,80 
roasted potatoes with bacon and a fried egg 

Spinatknödel mit Nussbutter und Parmesan A, C, G € 15,50 
spinach dumplings with brown butter and parmesan 

Schlutzkrapfen mit Nussbutter und Parmesan A, C, G  € 16,80 
schlutzkrapfen with brown butter and parmesan 



€ 6,90 

€ 7,50 

€ 15,70 

€ 6,80 

€ 5,80 

€ 8,60 

€ 8,10 

€ 4,50 

€ 2,20 

HAUSGEMACHTE NACHSPEISEN| DESSERTS 
Apfelstrudel mit Sahne A, C, G 
apple strudel with whipped cream 

Apfelstrudel mit Vanillesauce A, C, G 
apple strudel with vanilla sauce 

Kaiserschmarrn A, C, G

mit Preiselbeeren und Apfelmus 
sliced pancake with cranberry jam and apple puree 

Buchteln mit Vanillesauce A, C, G 
oven-beaked sweet dumplings with vanilla sauce 

Tageskuchen A, C, G 
cake of the day 

EIS | ICECREAM 
Bananenbecher A, C, G 
Karamellwalnüsse mit Bananen und Vanilleeis 
caramelized walnuts with bananas and vanilla ice cream 

Coupe Danmark A, C, G 
Vanilleeis, Schokoladensauce, Mandelblätter 
vanilla ice cream with chocolate sauce and flaked almonds 

Affogato al caffè A, C, G

Eine Kugel Eis (Vanille, Erdbeere, Schokolade) A, C, G 
one scoop of ice cream (vanilla, strawberry, chocolate) 

20 Minuten Wartezeit |      20 minutes waiting time
alle Preise inkl. Steuern und Abgaben | prices include taxes and duties
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	ALKOHOLFREIE GETRÄNKE | ALCOHOLFREE DRINKS
	Tiroler Kola / Tiroler Kola Mix 0,3 l € 4,10
	Granten Wasser 0,3 l € 3,90
	Gurgler Soda  0,5 l € 3,50

	BIER | BEER
	Tegernseer Hell vom Fass  0,3 l € 4,50 0,5  l € 5,80
	Sigl`s Radler Naturtrüb 0,3 l € 4,50 shandy naturally cloudy 0,5 l € 5,80
	Schneider Weisse Original 0,3 l € 4,70 wheat beer 0,5 l € 6,10
	Schneider Weisse alkoholfrei 0,5 l € 5,80 non-alcoholic wheat beer
	Trumer Freispiel alkoholfrei 0,5 l € 5,80  non-alcoholic beer
	Tegernseer Dunkel Export 0,5 l € 5,80
	Schneider Weisse Aventinus 8,2 % 0,5 l € 6,40
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	Roter oder Weißer Spritzer sauer  € 4,80
	Roter oder Weißer Spritzer süß  € 5,10
	Hugo  € 7,40
	Aperol Spritz  € 7,80
	Campari Soda / Orange  € 5,70
	Select Original Veneziano  € 7,80
	Glas Prosecco   € 5,40

	HEISSE GETRÄNKE | HOT DRINKS
	Espresso  € 3,10
	Verlängerter / cup of coffee  € 3,70  Cappuccino G   € 4,20
	Latte Macchiato G   € 4,90
	Kaffee Hof | Espresso | Enzian  € 6,50
	Heiße Schokolade mit Sahne G  € 4,60 hot chocolate with whipped cream
	Heiße Schokolade mit Sahne und Rum G  € 6,50 hot chocolate with whipped cream and rum
	Grüner Tee / English Breakfast / Kräuter /  € 4,10 Pfefferminz / Kamille / Früchtetee green tea / english breakfast / herb / peppermint / camomile / fruit tea
	Glühwein  € 5,80
	Jagertee  € 6,10

	HOCHPROZENTIGES | SCHNAPS
	Tiroler Zirbe 2 cl € 3,40
	Tiroler Enzian / Williams Birne 2 cl € 3,80
	Obstler / Haselnuss / Rosen Marille 2 cl € 3,40
	Jägermeister 2 cl € 4,10

	WEISSWEINE | WHITE WINE
	Josef Fischer | Rossatz  € 37
	Grüner Veltliner Federspiel Wachau DAC | 2022
	Jamek | Joching  € 63
	Grüner Veltliner Smaragd Wachau DAC | 2022
	Malat | Palt / Krems  € 59
	Grüner Veltliner Ried Gottschelle 1ÖTW Kremstal DAC | 2020
	AMAX Premium Grüner Veltliner | Wagram  € 50
	Grüner Veltliner | Anton Bauer | 2022
	AMAX Platinum Grüner Veltliner | Wagram  € 95
	Grüner Veltliner | Anton Bauer | 2022
	Domäne Wachau | Dürnstein  € 57
	Riesling Ried Singerriedel Wachau DAC | 2022
	Dr. Loosen | Mosel-Saar-Ruwer  € 55
	Riesling Bernkasteler Johannisbrünnchen GG | 2021
	Markus Molitor | Mosel-Saar-Ruwer  € 42
	Riesling Zeltinger Himmelreich Kabinett | 2021
	Prieler | Schützen am Gebirge  € 34
	Chardonnay Schützen Sinner | 2022
	Alphart | Traiskirchen  € 31
	Rotgipfler vom Berg | 2022
	Hannes Sabathi Gamlitz  € 67
	Sauvignon Blanc Ried Kranachberg GSTK | 2020
	Domaine Michaud | Noyers sur Cher | Loire  € 35
	Sauvignon Blanc | 2022
	AMAX Premium Rosé |Deutschkreutz  € 50
	Rosé (Syrah) | Pia Strehn | 2022
	AMAX Platinum Rosé | Deutschkreutz  € 90
	Rosé (BF, CS) | Pia Strehn | 2022
	Maison Saint Aix | Coteux d´Aix-en-Provence  € 41
	Rosé (SY, CI, GR) | 2022
	Miraval Rose | Côtes de Provence AOC  € 51 Rosé (SY, CI, GR) | 2022 Frankreich | trocken | 13% vol. | 0,75 l  Himbeere / Zitrone / fruchtig und mineralisch / trinkfreudig
	Muri Gries | Gries-Bozen  € 37
	St. Magdalener DOC | 2022
	Pöckl | Mönchhof  € 29
	Zweigelt | 2019
	Goldenits | Tadten  € 59
	Zweigelt “65“ Neusiedlersee DAC Reserve | 2019
	Kollwentz | Markt Grosshöflein  € 49
	Blaufränkisch Leithakalk | 2020
	Prieler | Schützen am Gebirge  € 56
	Blaufränkisch Leithaberg DAC | 2019
	Johanneshof Reinisch | Tattendorf  € 44
	St. Laurent Ried Frauenfeld | 2019
	Schneider | Tattendorf  € 29
	Pinot Noir | 2021
	Hans Igler | Deutschkreutz  € 69
	Ab Erico (BF, ME, ZW) | 2017
	AMAX Premium Cuvée | Deutschkreutz  € 50
	Cuvée (SL, BF, ZW) | Albert Gesellmann | 2020
	AMAX Platinum Cuvée | Deutschkreutz  € 95
	Cuvée (CS, ME, SY) | Albert Gesellmann | 2019

	CHAMPAGNER
	Pascal Doquet | Blanc de Blancs  € 79
	Côte de Blancs | Non Vintage
	Paul Déthune | Rosé (80% PN, 20% CH)  € 97
	Grand Cru | A Ambonnay
	Laurent Perrier | La Cuvée (CH, PN, PM)   € 93
	Tours-sur-Marne
	Laurent Perrier | Cuvée Rosé (100% PN)  € 169
	Tours-sur-Marne
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